LT BARBICAN

Ici au Barbican, on cuisine, pas de produits congelés, pas de micro-onde. Le chef,
Tony, seul derriere ses fourneaux, de l'entrée au dessert, prépare tout maison a
artir de produits frais.
Ea. chauffe en cuisine, les couteaux claquent sur les planches a découper, ¢a
mijote, les poéles saisissent... tout est cuisiné a la commande, alors pas
d’impatience, buvez un petit verre, on s’occupe de vous. Si vous avez un impératif
et que vous avez peu de temps, faites nous en part des le départ et nous mettrons
tout en oeuvre pour vous servir a temps. ) ) )
Notre philosophie est simple, vous servir des plats golteux et pleins de fraicheur
dans une ambiance chaleureuse.
Nous mettons en avant nos fournisseurs locaux autant que nous le pouvons ou
nous trouvons des produits frais pour vous préparer de bons petits plats.
Nous faisons notamment confiance a I’entreprise Lecanu « Le marché au poisson »
pour nous livrer chaque jours du poisson de toute fraicheur.

Menu du Barbican

2 6 ,50€ (boissons non comprises)
Entrée, plat & dessert

Nos prix a la carte

Entrée 7,50 €

Plat 18,50€

(/1 attention, temps de préparation d’un plat en direct, entre 20 et 30 minutes)
Fish & Chips du chef AOP d’Angleterre &3 17,50€
Duo de fromages 6,50€
Dessert 6,560€

Menu enfant 12,50€

Fish&chips + dessert enfant du jours

A noter : Notre restaurant est petit, Nous servong uniquement un plat, un menu ouun
menu enfant par personne ou par enfant, nous ne pouvons nous permettre le partage,
merci de votre compréhengion )
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LT BARBICAN

Menu Spécial Grande Escale
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Entrées

Croustillant de camembert, oignons caramélisés &
épinards.

Plats

Filet mignon de Porc,
Galette de pomme de terre panée aux graines de Sésame,

sauce gingembre, miel et baies roses.

Fish & Chips du Chef, AOP d’Angleterre (Appellation
d’Origine Controlée) (&)

Filet de poisson frais frit, Chips & sauce Tartare maison.

Desserts

Délice au chocolat, creme fouettée.
Rhubarbes pochées & Panacotta Vanille.

Duo de fromages.



